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Predian OAK CF

Czyste taniny z francuskiego debu.

Opis:
Predtan OAK CF wzmacnia klarowanie oraz stabilizacje wina. Niweluje rowniez
aromaty redukcyjne powstate w winie.

Wtasciwosci:
e Predtan OAK CF dodaje do wina nuty wanilii, czekolady oraz prazonych
migdatow.
e Wptywa bardzo pozytywnie na balans i klarowanie win.
e Uzywany jest do win z problemami w strukturze i krggtosci potgczonymi z
brakiem stabilnosci koloru.
e Usuwa lub tagodzi aromaty redukcyjne.

Wskazania przy stosowaniu:
Dla jak nagjsilniejszego efektu w winach czerwonych stosowac zaraz po fermentacji
jabtkowo-mlekowej. W winach biatych pod koniec fermentacji alkoholowe;.

Sposob vzycia:
Rozpuscic¢ taniny w dziesieciokrotnej objetosci wina. Dodac do tanku.

Dawkowanie:
wszystkie rodzaje wina 3-30 g/hl
Sugerujemy przed zastosowaniem przeprowadzi€ proby z roznymi ilosciami tanin.

Przechowywanie:
Taniny nalezy przechowywac¢ w temperaturze ponizej 20°C. Taniny powinny byc¢
zabezpieczone przed obecnosciq innych zapachdw.
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